PETITE CHINOISERIE

Mcnﬁ, ab2 Fcrsoncn

Fermentierter winterlicher Salat 15

*k*k

Skrei Filet, Schwarzwurzel, Reiswein Sud 34

*k*k

Poularden Brust, Lotus Kerne, Kurbis 32

*x%k

Apfelktchlein, hausgemachter Buttermilch Eiscreme 12

*x%k

4 Gange —€75,00 Weinbegleitung €35,00

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



K lassik

Otarter €
Frische Austern, Oostschelde, Chalotten — Reisessig 15
Tofu, Walnuss, Radicchio, Cranberry 14
Schweinenacken vom Grill, Rosenkohl, Soja Sofe 15
Frahlingsrollen, Poularden Fleisch, Reisnudeln, Spitzkohl 2 Stuck /12

Hausgemachte Teigtaschen: (Bio Urweizen aus Meran und Reismehl)

e Hong You Wan Tans, gekocht, Schwarzfederhuhn, Soja, Chili Ol 12 / 4 Stk.
Topping mit Perigord Triffel 10
e Jian Jiao: gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio 12/ 4
Gebraten, Reh, Radiccio di treviso 12 /4
e Xia Jiao, gedampft, Wildgarnelen, Wasserkastanien, Tomaten 12/2
e Xiao Long Bao, Kalbsfleisch, Ingwer, Fruhlingszwiebeln 12 /4
/wischen: Hausgemachte Nudeln aus der Bio Urweizen mit Chili Ol €
- mit Perigord Truffeln, Pak choy 24
- Mit Rindergehacktem (Dan Dan Mian) 18

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte unbedingt melden!



[Jauptgericht mit Reis

- Schwarzfederhuhn Geschnetzeltes, Gemuse, Pilze, ErdnUsse,
Kungpao Art, scharf
- Chili Fisch, Winter Kabeljau, Schmorgurke, Emiji Pilze, Chili — Fisch - Sud
- Entrecote Vom Grill mit Wok Gemuse, Gewdrz Jus
- Mit Spinat gefullites Lammballchen, Asia Aubergine, Schwarzwurzel
- Rehragout, an Wok Gemuse
- Winter Wok, Kerbelwurzel, Kaiserschoten, Mu Ehr Pilze

Dessert mit r‘!ausgemaclﬁtem Tis

- Warme Reispraline, gekocht, schwarze Sesam Fullung, Grintee Sorbet
- Warmes Schoko Tortchen, Himbeeren Sorbet

- Litschi Sorbet mit Roku Gin

- Kaki Sobet mit Sake
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Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Gctrénkc

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell 0,251/3,0 0,751/ 8,0
Kombucha Trauben, Tonic Water, alkoholfrei 0,2 /90

Tiger Pils 0,331/5,0
Alkoholfreies Pils, Lamms Brau, Bio 0,331/ 5,0

Plan B, alkoholfreies Pils, Apfelsaft, Marakuja Sirup, auf Eis 0,151/ 6,5

Bio Proviant Schorle: Rhabarber / Apfel / Ingwer — Zitrone 0,331 /45
Orangina 0,251/ 4,0
Kaffee und Tee

Kaffee, Espresso Tasse / 3,5
Cappuccino, Milch Kaffee, Latte Macchiato Tasse / 4,0
Tee zur Wahl, Bio Kannchen / 5,0

Weiller Tee, Natur, nicht fermentiert, nicht gerustet, herb, frisch
Oolong Tee, halb fermentiert, nussig

Pu Er Tee, gerustet, voll fermentiert, intensiv, wirzig
Bergkrauter Tee, Griechenland, floral

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Offene Weine , Flaschen Wcini(artc separat

Aperitif 011/€ FI/€  Jahr
Winzersekt, Brut, Klumpp, Baden, Bio 9,5
Pflaumensirup mit Sekt Aufguss 8.5
Plan B, alcoholfreies Pils, Marakuja Sirup, Zitronensaft 7,0

WeiBwein 0,11/ 0,21 /€ Fl. Jahr
Reiswein, gekuhlt 011/70
Pflaumen Wein 011/6,0
Riesling trocken, Prinz, Rheingau, Bio 6,0/12/38 2023
Chardonnay, Holreiter, Pfalz, Bio 6,0/12/38 2023
Pinot Blanc Reserve, Heitlinger, Baden, Bio 70/ 14/ 40 2023
Gewdrztraminer, Lageder, Sudtirol, Bio 6,0/12/ 38 2022
Muiller Thurgau, Max Geitlinger, unfiltriert 7,0/14 /40 2021

Rotwein 0,11/0,21 /€ Fl. Jahr
Cuvee Rouge, Perrin, Cote du Rhéne, Bio 6,0/12/38 2022
Chianti classico, Tenuta la Nouvelle, Bio 7,0/14 740 2018

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



