
Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden! 

 

Menü ab 2 Personen 

Spanferkel Speck, Rosenkohl Salat 15 

*** 

Xiao Long Bao, Kalbsfleisch, Ingwer, Reis Essig  12 

*** 

Loup de Mer, Fenchel, Rettich, Kanton Art  32 

*** 

Geschmortes Ochsenbäckchen, Pakchoy, Goji Beeren, Gewürzsud  32 

*** 

Mondkuchen, Preiselbeeren, Azuki Bohnen - Eis Creme 14 

*** 

4 Gänge – 70  4 Gänge ohne Dessert – 75  5 Gänge – 80 



Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden! 

 

Klassik 

Starter € 

Kalbssülze, Rettich, Reisessig      12 

Moscardini Salat, Sojabohnen      15 

Frische Austern, Ingwer – Charlotten - Reisessig  3 Stück / 15 

Kalbszunge in dünne Scheibe,  Chili Öl     15 

Portion Miesmuscheln, Curry Sud     15 

Hausgemachte Teigtaschen: (Bio Urweizen aus Meran und Reisstärke) 

• Hong You Wan Tans, gekocht, Schwarzfederhuhn, Soja, Chili Öl  12 / 4 Stk. 

Topping mit Sommertrüffel      8 

• Jian Jiao, gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio    12 / 4 

   gebraten, Pfifferling, Erbsen, Topinambur   12 / 4 

• Bao Zi, Hefe Teig, gedämpft, Entenfleisch, Foie Gras   12 / 1  

• Xia Jiao, gedämpft, Wildgarnelen, Wasserkastanien, Tomaten  14 / 2 

• Shui Jiao, Surf & Turf, Miesmuscheln, Kalbsfleisch   12 / 3  

• Shao Mai, Gedämpft, Iberico Blutwurst, Trüffel   15 / 3 
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Zwischen:  Hausgemachte Nudeln aus der Bio Urweizen mit Chili Öl   € 

- mit Sommertrüffeln, Pakchoy       24 

- Mit Maronen Pilze        24 

- Mit Rindergehacktem (Dan Dan Mian)     18 

Hauptgericht mit Reis 
- Schwarzfederhuhn Geschnetzeltes, Gemüse, Pilze, Erdnüsse,  

Kungpao Art, scharf           25 

- Chili Fisch, Seeteufel, Schmorgurke, Emiji Pilze, Chili – Fisch - Sud   34 

- Entrecote Vom Grill mit Wok Gemüse und Soja Jus    35 

- Lammkarree, Aubergine, Kartoffel, Gewürz Jus, a la Monsieur Wang  36 

- Barbarie Entenbrust, Ingwer – Rotkohl, Pflaumen Soße   34 

Dessert mit Hausgemachtem Eis 

- Warme Reispraline, gekocht, schwarze Sesam Füllung, Grüntee Sorbet 9,0 

- Warmes Schoko Törtchen, Himbeeren Sorbet     10 

- Zwetschgen Crumble, Buttermilch Eis      12 

- Pomelo Sorbet & Vodka       10 
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Getränke 

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell   0,25l / 3,0 0,75l / 8,0 

Weinschorle auf Eis       9,0  

Tiger Pils        0,33l / 5,0 

Alkoholfreies Pils, Lamms Bräu, Bio     0,33l / 5,0   

Plan B, af. Lammsbräu, Apfelsaft, auf Eis,  Bio    0,1l /  6,5 

Bio Proviant Schorle: Rhabarber / Apfel / Ingwer – Zitrone  0,33l / 4,5 

Orangina        0,25l / 4,0 

Kaffee und Tee 

Kaffee, Espresso        Tasse / 3,5 

Cappuccino, Milch Kaffee, Latte Macchiato    Tasse / 4,0  

Tee zur Wahl, Bio            Kännchen / 8,0  

• Weißer Tee, Natur, nicht fermentiert, nicht gerüstet, herb, frisch 

• Oolong Tee, halb fermentiert, nussig  

• Pu Er Tee, gerüstet, voll fermentiert, intensiv, würzig 

• Bergkräuter Tee, Griechenland, floral 
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Offene Weine , Flaschen Weinkarte separat 

Aperitif              0,1l /€  Fl/€  Jahr     

Rosé Cava, Brut, Bio, Juve &Camp, Spanien   9,5 

Shochu Cocktail, Branntwein, Grapefruit Sirup, Zitronen 6,5  

Alkoholfreies Sekt, Loimer, Bio     8,5 

Weißwein       0,1l / 0,2l /€ Fl.  Jahr 

 Reiswein, gekühlt     0,1l / 7,0 

Riesling trocken, Regnery, Michelskirch, Mosel  5,5 / 11 / 35  2023 

Chardonnay, Holreiter, Pfalz, Bio    6,0 / 12 / 39  2023 

Grauburgunder, Höfflin, Baden, Bio   6,0 / 12 / 39  2023 

Avesso,  Cozas Novas, Colheita, Portugal  6,0 / 12 / 39  2023 

Rotwein        0,1l / 0,2l / € Fl.  Jahr 

Pinot Noir, Regnery, Mosel, Deutschland  6,0 / 12 / 39  2022 

Cuvee Rouge, Cote du Rhone, Perrin, Bio  6,0 / 12 / 39  2022 


