
Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden! 

Klassik 

Starter           € 

Frische Austern, Oosterschelde, Ingwer – Charlotten - Reisessig  15 / 3 Stk. 

Miesmuscheln, Chili Sud       16 

Fischsuppe a la Monsieur Wang      16 

Kalbszunge, Gewürzsud, Chili – Lauch - Öl    16 

Klebreiskuchen in Bambusblatt, Iberico Schweinefleisch   8 

Frühlingsrollen, Süßkartoffel Nudeln, Entenfleisch, Austernpilze  12 

Eingelegter Steinpilzsalat       22 

                   

               Special des Hauses, hausgemachte Dim Sum : (Bio Urweizen aus Meran und Reismehl) 

• Hong You Wan Tans, gekocht, Schwarzfederhuhn, Soja, Chili Öl  12 / 4 Stk. 

• Jian Jiao: gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio    12 / 4 

• Xia Jiao, gedämpft, Wildgarnelen, Wasserkastanien, Tomaten  12 / 2 

• Xiao Long Bao, gedämpft, Kalbsfleisch, Ingwer, Frühlingszwiebeln 12 / 4 

• Shao Mai, Reis, Ochsenfleisch, Lauch     12 / 4 

• Shui Jiao, gefüllt mit Mozzarella, Artischocken in Tomaten Sauce 12 / 3  
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Zwischengericht Hausgemachte Nudeln, Bio Hardweizengriess und Urweizen  € 

- mit Rindergehacktem (Dan Dan Mian)      18 

Hauptgericht mit Reis           

- Schwarzfederhuhn Geschnetzeltes, Paprika, Pilze, Blumenkohl, Erdnüsse,  

Kungpao Art, scharf          26 

- Halbes Stubenkücken, Kürbis – Gemüse, Soja Jus    22 

- Entrecote Vom Grill mit Wok Gemüse, Soja – Rinder - Jus  36 

- Chilifisch der Saison, Schmorgurke, Emiji Pilze, Kimchi   32 

- Zanderfilet, Speck, Süßkartoffel, Wildbrokkoli    34 

- Geschmorte Rinderrippe,  Pakchoy, Pilze, Soja Jus    28 

- Rindergeschnezeltes, Pimientos, Zwiebeln, Sellerie    29 

Dessert mit Hausgemachtem Eis 

- Warme Reispraline, gekocht, schwarze Sesam Füllung, Grüntee Sorbet 10 

- Warmes Schoko Törtchen, Erdbeeren Sorbet    12 

- Litschi Sorbet in Gin        10 
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Menü ab 2 Personen   

Roher Thunfisch - Salat, rote Beete, Wasabi Creme 18 

*** 

Xiao Long Bao, gedämpfte Dim Sum, Kalbsfleisch, Reisessig 12 

*** 

Poularden Brust, Krautseitlinge, Soja Jus  32 

*** 

Creme brûlée v. Osmanthusblüten auf Grüntee Biskuit, Zwetschen, Litschi Sorbet   15 

*** 

4 Gänge – €70,00  
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Getränke 

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell   0,25l / 3,0 0,75l / 8,0  

Tiger Pils        0,33l / 5,0 

Alkoholfreies Pils, Lammsbräu, Bio     0,33l / 5,0  

Radler, Lammsbräu, Bio      0,50l / 5,5 

Apfel Cider, Frank John, Pfalz, Demeter    0,75l / 45  

Alkoholfreier Sauvignon Blanc     0,1l  / 6,0  /davon Schorle 9,0 

Bio Proviant Schorle: Limeten - Minze / Apfel / Ingwer – Zitrone  0,33l / 4,5 

Himbeer Kombucha, Roy, Bio      0,33l / 5,5 

Orangina        0,25l / 4,0 

Tonic water, Thomas Herry      0,25 / 4,0  

Kaffee  

Kaffee, Espresso        Tasse / 3,5 

Cappuccino, Milch Kaffee, Latte Macchiato    Tasse / 4,0  

Tee, Bio, kleines Kännchen zur Auswahl    Kännchen / 5,0 

  Weißen Tee / Oolong Tee / Pu Ehr Tee 
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Offene Weine , Flaschen Weinkarte separat 

Aperitif              0,1l /€  Fl/€  Jahr     

Rosé Cava, Juve Camps, Barcelona, Bio   9,5 45    

Pflaumen Sirup mit Sekt Aufguss    9,5 

 Alkoholfreier Sekt, St. Antony, Rheinhessen   8,0  

Weißwein & Rosé      0,1l / 0,2l /€ Fl.  Jahr 

 AFG Sauvignon Blanc, Weinmann, Rheinhessen, Bio 6,0 / 12 / 36 

Reiswein, gekühlt     6,0 

 Pflaumen Wein , trocken    6,0  

Riesling Prinz, trocken, Rheingau, Bio   5,0 / 10 / 34  2024  

Chardonnay, Holreiter, Pfalz, Bio   6,0 / 12 / 36  2024 

Weißburgunder, Stempel, Rheinhessen, Bio  6,0 / 12 / 36  2024 

Cuvee Blanc, Perrin, Cote du Rhone, Bio  6,0 / 12 / 36  2023 

Blanc de Noir, Max Geitlinger, Baden, Bio  6,0 / 12 / 36  2023  

Rotwein        0,1l / 0,2l / € Fl.  Jahr 

Cuvee Rouge, Perrin, Cote du Rhone, Bio  6,0 / 12 / 36  2023 


