Klassik

K]efmc Gcrichte

Hausgemachte Dim Sum : (Bio Urweizen aus Meran und Reismehl) €

e Hong You Wan Tans, gekocht, Schwarzfederhuhn, Soja, Chili Ol 12 / 4 Stk.
e Shao Mai, gedampft, Kaninchenfleisch, Reis, Mohre 12 /4
e Jian Jiao: gebraten, Duroc Schweinefleisch, Chinakohl, Taleggio 12/ 4
e Xia Jiao, gedampft, Wildgarnelen, Wasserkastanien, Tomaten 12/2

e Xiao Long Bao, gedampft, Kalbsfleisch, Ingwer, Frihlingszwiebeln 12/4
e Su Jiao, gebraten, Taro Kartoffeln, Cima di Rapa 12/4

e ShuiJiao, gekocht, mit Mozzarella, Artischocken Creme 12/3

Frische Austern Nr 2 aus Oosterschelde, Ingwer — Charlotten Dressing 15 / 3 Stk.

Auberginen Salat, Krauter Ol, Reisessig 12
Ochsenfleisch Salat, Reisessig, Chili Ol 15
Sommerlicher Gemuse Salat, Verjus, Olivendl 15
Oktopus, Sojabohnen, Topinambur 18
Speck vom Girill, Waikiki Melonensalat 15

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



/wischengericht Hausgemachte Nudeln, Bio Hardweizengriess und Urweizen €

mit Rindergehacktem (Dan Dan Mian) 18
e mit Sommertruffeln 22
e mit Pfifferlinge 20

[aupteericht mit Reis

- Schwarzfederhuhn Geschnetzeltes, Paprika, Pilze, Blumenkohl, ErdnUsse,

Kungpao Art, scharf 26
- Entrecote vom Grill mit Wok Gemuse, Gewrz Jus 36
- Frische Zander Filet, Spinat, Fisch Sole 32
- Chilifisch, Seeteufel Schmorgurke, Emiji Pilze 34
- Portion Steinpilze, Soja Jus 25
- Kaninchen Rucken a la Monsieur Wang, Chinakohl, Pfifferling 29

Dessert mit f"!ausg,emachtem s

- Warme Reispraline, gekocht, schwarze Sesam Fillung, Gruntee Sorbet 10

- Warmes Schoko Tortchen, Himbeeren Sorbet 12
- Sticky Rick, Kirschen, Nougat Eis, Walnuss Cookies 14
- Litschi Sorbet mit Roku Gin oder Erdbeeren Sorbet, Vodka 10

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Aﬂergien bitte unbedingt melden!



PETITE CHINOISERIE

Menii ab2 Fcrsoncn

Latuga Salat, Austern Pilze, Tofu 14

*kk

Kleiner Thunfisch — Pfifferling — Wok 18

*kk

Rosa Entenbrust, Warmer Rotkohlsalat, Pflaumen Jus 32

*kk

Aprikosen, Gruntee Biskuit, Moscaponen Parfait 15

*k*

4 Gange —€75,00 Weinbegleitung €38,00

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Gctrénkc

Mineralwasser Taunusquelle, Medium/Naturell 0,251/3,0 0,751/ 8,0
Tiger Pils 0,331/5,0
Alkoholfreies Pils, Lammsbrau, Bio 0,331/ 5,0
Radler, Lammsbrau, Bio 0,51/55
Plan B, alkoholfreies Pils, Apfelsaft, Maracuja Sirup, auf Eis 0,151/ 6,0
Alkoholfreier Pinot Gris, Pfaffmann, Pfalz 011 /6,0
Apfel Cider, Frank John, Pfalz, Demeter 0,15/ 9,5
Bio Proviant Schorle: Kirschen-Granatapfel / Apfel / Ingwer — Zitrone 0,331/45
Orangina 0,251/ 4,0
Tonic water, Thomas Herry 025740
Kaffee

Kaffee, Espresso Tasse / 3,5
Cappuccino, Milch Kaffee, Latte Macchiato Tasse / 4,0

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



Offene Weine , Flaschen Weinkarte separat

Aperitif 011/€ FI/€  Jahr
Winzer Sekt, Klumpp, Baden, Bio 9,5
Marakuja Sirup mit Sekt Aufguss 8.5
Alkoholfreier Sekt, St. Antony, Rheinhessen 8,0
WeiBwein & Rosé 0,11/ 0,21 /€ Fl. Jahr
Alkoholfreier Pinot Gris, Pfaffmann, Pfalz 6,0
Reiswein, gekuhlt 6,0
Pflaumen Wein, trocken 6,0
Riesling trocken, Regnery, Mosel 50/10/ 36 2024
Gavi di Gavi, trocken, San Pietro, Piemont, Bio 6,0/12/38 2024
Chardonnay, Landgraf, Rheinhessen, Bio 7,0/14 /40 2023
Cuvee Blanc, Perrin, Cote du Rhone, Bio 6,0/12/38 2023
Rosé Hippi, Chateau Roubine, Provenve, Bio 6,0/12/ 38 2024
Rotwein 0,11/ 0,21 / € Fl. Jahr
Pinot Noir, Domaine des Roches du Pym Beaujolais 7,0/ 14 / 40 2023

Wir akzeptieren Barzahlung und EC Karte, keine Kreditkarten! Bei Allergien bitte unbedingt melden!



